Herzhafte Suppen

Wiirzige Tomatencremesuppe mit Basilikum

abgeschmeckt, Buttercroutons und frischer Sahne

Kartoffelsuppe wie bei Muttern
mit Mettenden

Fischtopf aus der Provence

Wiirfel von edlen Fischfilets in einem Kriutergewiirzsud

mit Wurzelgemﬁsestreifen

I(leinigkeiten aus der Kiiche

Gegrillte GarnelenspiefRe
mit frischem Knoblauch und Chili, dazu Baguette

Folienkartoffel mit Sauerrahm,

frischem Salat und Hihnchenbrustfiletstreifen

Reibekuchen mit Riucherlachs

und Sahnemeerrettich, dazu frischer Salat

Carpaccio vom Rinderfilet, verfeinert mit gehobeltem

Parmesan, dazu frischer Blattsalat und Ciabatta



Salatvariationen - frisch und knackig

"Hofgértners Stolz"
Kleiner Salat mit Eisberg, Gurke, Tomate, Paprika,
dazu Dressing nach Wahl

Hirtensalat
Gemischter Salat mit getrockneter Tomate, Peperoni,

Oliven und Hirtenkise, mit frischen Krdutern und Baguette

Fitness - Salat mit Hihnchenbrustfilet
Knackiger frischer Salat mit Mais, rote Zwiebel,

geschwenkten Champignons und Baguette

Frischer Salat mit gebratenen Lachstranchen
Blattsalate mit Cocktailtomaten, Gurke, Paprika

und frischen Kriutern ,dazu Baguette

7Zu unseren Salaten reichen wir hausgemachte Dressing in den Sorten

Klare Kriuter, Balsamico-Honig und ]oghurt



Aus Topf und Pfanne

Schnitzel Wiener Art
Ein Schweineschnitzel frisch aus der Pfanne

mit pommes frites

Gebratenes Schweineschnitzel

mit Champignon in Rahm, dazu pommes frites

Ratsherrenschnitzel
Gebratenes Schweineschnitzel mit Schinkenstreifen

und Zwiebeln, dazu pfannenfrische Bratkartoffeln

Schlemmerschnitzel vom Schwein
belegt mit Champignons, Tomate und Schinken,

mit Kise iiberschmolzen, dazu pommes frites

Deftige Putenpfanne
Putensteak mit Gouda iiberbacken, dazu

Rahmchampignons und Kroketten

Hihnchenbrustfilet a la limone
Zartes Hihnchenbrustfilet gebraten, in Zitronenbuttersauce

mit jungen Schoten und Reistimbal



Aus Topf und Pfanne

Biickeburger Grillteller
Gebratene Putenbrust, Rumpsteak, Schweineriicken und
Grillwiirstchen, Grilltomate, belegt mit Krauterbutter,

gebratenen Zwiebeln, dazu Wedges und Sour cream

Klassisches Rumpsteak
Fein gebratenes Rumpsteak mit gerOsteten Zwiebeln,

Kriuterbutter und Folienkartoffel, dazu frischer Salat

Rumpsteak mit Pfeffersofle,
frischem Salat, wiirzigen Kartoffelspalten mit Sour cream,

und Grilltomate

Hausspezialitiit

Rumpsteak "Fiirst Auersperg"
belegt mit Steinpilzen und Hahnchenleber, mit Kise

tiberbacken, dazu Rostitaler und frischer Salat



Frisches aus See und Meer

Forelle "Miillerin"
in schaumender Butter gebraten, mit Schwenkkartoffeln und

frischem Salat serviert

Schollenfiletin der Eihiille gebraten

mit Limettensauce und Dillkartoffeln, dazu frischer Salat

Gebratener Lachs auf Blattspinat
dazu mit Frischkise geﬁiﬂte Kartoffeltaschen

Gebratenes Zanderfilet
mit Senfbutter, Zitrone und Petersilienkartoffeln,

dazu frischer Salat

"Admiralsplatte”
Gebratene Filets von Lachs, Zander und Scholle mit Garnelen,

dazu Blattspinat und Dillkartoffeln



Pasta und Vegetarisches

Spaghetti a la Genovese
Spaghetti mit Cocktailtomaten, Basilikumpesto

und gehobeltem Parmesan

Mediterrane Gemﬁsepfanne
In der Pfanne geschwenktes frisches Gemiise (Paprika,
Zuccini, Champignons, Tomaten, Aubergine und Zwiebeln),

mit Hirtenkise tiberbacken

Bunte Nudelpfanne
Tagliateﬂe mit frischem Marktgemﬁse in

Tomatensahnesauce, mit Kise iiberbacken

Griine Bandnudeln mit gebratenen Lachsstreifen,

mit Sahne verfeinert

Streifen vom Schweineriicken
mit Paprika, Zwiebeln und Gewiirzgurke gebraten,

in Rahm auf Bandnudeln angerichtet



Desserts

Wiener Apfelstrudel mit Vanilleeis

serviert mit Sahne

Fiirstenrollchen in knuspriger Hille
Vanilleeiscreme umhiillt von Vollmilchschokolade,

Mandelkrokant und Waffelstiickchen auf Cremelikor,

mit Frichten und Sahne garniert

Crepes "Grifin Cosel"
Zwei Crepes mit Himbeer Panna Cotta Fiillung,

angerichtet auf Vanille - Fruchtspiegel mit Sahne

Unsere besondere Empfehlung

Rondo Marzipano Praliné
Eis Haselnuss-Kakao mit Marzipan umhiillt,

mit Dessertkirschen, Sahne und Krokant



